MENU du 02 au 06 novembre 2026

(Sous réserve d’approvisionnement)
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Appellation d’origine protégée

dcwrotte - Produit Local Bio

Haute valeur environnementale

*Aide UE a destination des écoles

COEUR
®=  pleu Blanc Coeur

Les Pommes Bio
pourront étre proposées !




