MENU SEMAINE du 28 Septembre au 02 octobre 2026
(Sous réserve d’approvisionnement)

Créme au caramel

Betteraves rouges/mais Feuilleté au fromage Salade composée Coleslaw Tomates mozzarella
4 Saute de porc pyrénéen R6ti de veau Curry de colin Cuisse de poulet sauce brune Couscous aux 5 légumes
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Les fromages proposés sont « Locaux » :
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*Aide UE a destination des écoles




