
MENU SEMAINE du 07 au 11 septembre 2026  

(Sous réserve d’approvisionnement) 
 

 

             LUNDI               MARDI           MERCREDI           JEUDI            VENDREDI  

 

 Feuilleté au fromage 
 

Steak haché  
Sauce échalotes 

 
Haricots verts 

 
Fromage 

 
Fruit 

 

 

Melon 
 

Sauté de porc 
Sauce barbecue 

 
Tortis 

 
Fromage 

 
Crème dessert à la 

vanille 
 
 

Salade de gésiers 
 

Filet de merlu  
Sauce beurre citron 

 
Courgettes à la tomate 

 
Fromage 

 
Clafoutis 

 
 

Macédoine de légumes 
 

Chili sin carné 
 

Riz 
 

Fromage blanc sucré 
 

Fruit 

Surimi 
 

Sauté de poulet 
Sauce charentaise 

 
Petits pois à la française 

 
Fromage 

 
Glace 

 

       FAIT MAISON                FERME DU MANUS (Lycée Henri Queuille)             

     LABEL ROUGE                                  PRODUIT LABELLISE BIO        Appellation d’origine Contrôlée                                  

   Viande Française  

   Produit Local          Produit Local                   Bio                   Viande UE  

Appellation d’origine protégée      Haute valeur environnementale                       Bleu Blanc Cœur 
 

*Aide UE à destination des écoles 
 

 

 

Les fromages proposés sont « Locaux » : 

 

Cantal AOP - Saint-Nectaire AOP - 

Bleu d’Auvergne AOP - Comté AOP 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Selon l’approvisionnement  

Les Pommes Bio  

pourront être proposées ! 
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