MENU SEMAINE du 15 au 19 juin 2026

(Sous réserve d’approvisionnement)

MERCREDI

VENDREDI

Salade de gésiers Betteraves rouges/mais Melon Salade de lentilles Quiche lorraine
o Filet de colin Poulet basquaise Steak haché sauce échalotes Omelette Filet de dinde a la creme
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4 Epinard béchamel Pomme vapeur Haricots beurre persillés Petits pois a la Francaise
= Fromage
w Fromage Fromage Fromage blanc Fromage
- Fruit
w Gateau Basque Fruit Quatre quart Flan nappé au caramel
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Appellation d’origine protégée %7 Haute valeur environnementale Bleu Blanc Cceur
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