MENU SEMAINE du 23 au 27 FEVRIER 2026

(Sous réserve d’approvisionnement)

Salade composée Samoussa Betteraves rouges/mais Endives en salade Concombres
(+ 4 Chiligon Carné Filet de merlu Blanquette de veau Réti de veau sauce fromagére Couscous aux 5 légumes
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Bleu Blanc

Les fromages proposés sont « Locaux » :

Bleu de Fontloube (19 NEUVIC) -

Petit Mej (chévre/vache)
Saint-Laurent (Vache - 19 Merlines) -
Tome Limousine (19 Merlines) - Cantal AOP-
Saint-Nectaire AOP

Selon PPapprovisionnement les Pommes Bio
pourront étre proposées !




